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< NOSSA MINEIRIDADE

Patvicia e Pedyo Navayyo

Quem disse Ailla Lais — Chef operacional
que hao Glavdinei Ramos — Maitvre/Sommelier
sei voay? . .
Felipe Rameh — Chef executivo
Flavia Rizzotti — cerente
Thales Lemos — Maitre
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25 ANOS

H4 25 anos, abrimos nossas portas e janelas em Tiradentes
movidos pelo desejo de reunir pessoas ao redor de uma boa
mesa. Desde entdo, construimos uma trajetéria marcada por
encontros e histérias — muitas histérias —, sempre
cultivando uma identidade que se renova sem perder suas
raizes. Somos, antes de tudo, uma Casa — no sentido mais
profundo e acolhedor da palavra —, onde cada detalhe
convida a chegar sem pressa e a permanecer.

Crescemos ao lado de colaboradores, clientes e amigos que
nos ajudaram a transformar o Tragaluz em um lugar de
pertencimento e celebracao. Temos orgulho de sermos
reconhecidos como protagonistas da gastronomia mineira
contemporanea. Ao longo desse caminho, buscamos valori-
zar ingredientes, saberes e modos de fazer de Minas Gerais,
revelando novas possibilidades para sabores que carregam a
memoria e a riqueza do nosso territorio. Entre tradicdo e
inovacio, convivendo com naturalidade, construimos uma
cozinha que respeita suas origens e dialoga com o presente.

Ao celebrarmos este marco, reconhecemos que nossa
trajetéria vai além da mesa. Tornamo-nos um destino
desejado, uma marca que ultrapassou a Serra de S3o José e
segue a alcangar novos e belos horizontes. Compreendemos,
também, a importancia da cidadania e da responsabilidade
social, ampliando nosso apoio aos projetos do Instituto
Tragaluz. Seguimos, no nosso proprio ritmo, movidos pelo
proposito de compartilhar bons momentos e experiéncias
genuinas com todos que nos visitam.
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Pertinho de chegqr, nosso olhar vai ficando mais
verde, mais Qzul, mais montanhas e rochqs,
caminhos vez por outra salpicaclos de amarelos,
vermelhos, fucsias, rosas.

Um cheiro de mato no ar, café torrado, flor
perfumosq e se cair uma chuvinha, de “terra
molhada”. Que delicial A vontade ¢ descer ali
mesmo e continuar andando, caminhando bem
devngr, sentindo a calma, a paz que emana das
grandes peolrots encravadas nas ruas e passeios,
das casas lado a lado com seu colorido qlegre,
janelas decoradas de rendinhas e grotndes portas.
Parar um pouco e ouvir o trotar alegre e ritmado
das charretes, do apito do trem anunciando sua
chequq ou pqrﬁda, o murmurar das dguas no
Chafariz ou do rio correndo preguicoso ld pros
lados da pracinhq.

Tudo convidando a ‘aquietar a alma’, “acalmar o
coracdo’, sossegar .

Sorva bem devagar e profundamente tudo a sua
volta, abra um grqnde sorriso mesmo que seja so

para vocé.. aqui ¢ Tiradentes!

Aproveitel Il
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A CIDADE E NOS

TIRADENTES, pequeno municipio de 83km2, com mais ou menos
oito mil habitantes, fundado em 1702, guardou entre sua histéria
a tradicdo de sua comida, herdada de indios e escravos com
muito milho cana e mandioca. Com o tempo, mesmo
permanecendo a receita basica, os moradores locais foram
trocando alguns ingredientes, acrescentando outros, mudando a
maneira de preparar, inovando os sabores, enriquecendo-os com
outras influéncias, muitas delas de seus colonizadores
portugueses, entrando ai os temperos que chegavam de lugares

ainda mais distantes.

Sempre gostamos de lembrar a todos que a cidade entrou no
circuito historico ha poucas décadas, e que ha cinquenta e
poucos anos, em plena decadéncia econdmica, Tiradentes
enfrentava caréncia de investimentos e abandono. O
renascimento da cidade coincide com a chegada de alguns
visionarios. Havia uma populagio rica em conhecimentos,
orgulhosa do lugar, que resguardava este pequeno presépio,
mantendo atras desta Serra de Sao José tradicdes seculares de
sua culinaria. Formou-se entao um elo com a gastronomia de

nossas minas - as Minas Gerais.



Relicdrio e Divino Espirito Santo
Ha simbolos que nos recordam daquilo que é eterno.
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TRAGALUZ

0 Tragaluz tem sua propria comida, quer manter uma cozinha
artesanal, quer usar mao de obra local, quer fazer uma comida QUE
CONFORTA elaborada com carinho como numa CASA, quer buscar
sabores que estdo guardados em nossas lembrangas. Tudo € feito na
hora, ndo somos um fast-food. E queremos manter isso. Estamos
envolvidos com a cozinha e com a harmoniosa vida interiorana

desta cidade.

Ao restaurar esta CASA, respeitando a orientagdo do IPHAN,
refazendo-a por inteiro para transforma-la em restaurante, loja ou
café, iniciamos um exercicio familiar: FAZER TUDO COM ENORME
RESPEITO, fosse pela histéria, pelo conjunto arquitetonico, pela
natureza, acima de tudo pelas pessoas que aqui vivem e que aqui

entram de tudo pelas pessoas que aqui vivem e que aqui entram.

Alimente-se - mas acima deste ato rotineiro que necessitamos,

alimente-se desta outra histéria: VOCE ESTA EM TIRADENTES.

As premiagdes recebidas ao longo dos anos, os reconhecimentos em
festivais e concursos de voto popular e a presenga, pelo quinto ano
consecutivo, entre 0§ 100 melhores restavrantes do Brasil em 2026,
em selegao condugida por renomados criticos e especialistas em

gastronomia, arestam nossa maior vocagao: propovcionar momentos
agradaveis e memovraveis ao redoy de uma boa mesa.

entve os apenas nove restavrantes mineiros presentes na selegao,
somos o Onico representante de Tivadentes e fambém o Onico

localizado fora da capital, reconhecimento que nos honra e veafirma
a singularidade de nossa +rajetodrial
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é chato
ser famosa!



RESGATANDO
MEMORIAS FELIZES!

orsor Lofurlion
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Abrimos o Tragaluz em 2000/2001 (em
experiéncia) como LOJA e CAFE, dentro
da casa ainda sob cuidadosa reforma.
Durante um Festival de Cultura e
Gastronomia - a pedido de clientes e
amigos - passamos a restaurante e logo
neste primeiro ano ganhamos a
estrelinha do “Guia 4 Rodas”... e vieram
todas a outras nos anos consecutivos.
Somos agradecidos!

Resgatando essas boas memérias, nossa
LOJINHA/EMPORIO oferece produtos de
Minas, selecionados com carinho para
presentear com bom gosto. Presentes
singelos, lembrangas que remetem aos
bons momentos nesta cidade que tanto
apreciamos.

7>

Para conhecer nossos produtos,
converse com a nossa equipe de saldo.
Nosso Empdrio estd exposto logo na
entrada da Casa.

Presentear é
uma delicial

"
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MARTIR

O significativo nome MARTIR — Museu de Arte de Tiradentes - é
um espacgo de exposicdo, em carater permanente, de uma especial
colec¢do de arte mineira contemporanea (apds anos 1970) que
integra o acervo do Instituto Tragaluz.

A grande novidade a despertar interesse é uma nova geracdo de
artistas talentosos, em contraponto ao rico e exuberante barroco.

0 MARTIR é um dos bragos culturais do Instituto Tragaluz! A
cidade ja possui magnificas instituicdes culturais nesse aspecto,
como o Museu Padre Toledo, o Museu de Sant’Ana e o Museu da
Liturgia. E importante destacar que se trata de um projeto
desenvolvido a varias mdos, com destaque para Alexandre/Renata
Lanna, Joel/Jane Padula, Pedro/Patricia Navarro e Tadeu Bandeira,
principal doador do acervo.

Visite este espaco tdo Unico e se delicie com um café ou
espumante no D’ANGOLA NO MUSEU, aconchegante espaco de boa
convivéncia gastrondmica no belo jardim, projetado por nossos
queridos amigos Fabio e Teté Laudares, localizado no MARTIR.

Para mais informacgdes, converse com nossa atenciosa
equipe de saldo.

O DANGOLA NO MUSEU & hoite abre as poras, sendo
um lugar incrivel para aguardar uma mesa para jantayr

no Tragaluy, com emyadinhas especiais! “T6 fraco” nao...

=] =]

Quer sabeyr mais? E
Acesse 0 QrCode
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A Primeira Infancia é o fantastico periodo compreendido da
gestacdo aos seis anos de vida. Nessa fase ocorre o
desenvolvimento da arquitetura cerebral e a aprendizagem de
habilidades fundamentais para o sucesso de uma criang¢a e de um
cidadao responsavel. Essa “janela de oportunidades” é muito
sensivel aos cuidados, como o afeto, e aos estimulos ambientais.

A Casa Nutri é um centro de recuperacio e educag¢io nutricional
de base comunitaria criado com o objetivo de proteger as
criancas da desnutricdo na Primeira Infancia. Esse distirbio
nutricional pode ocasionar consequéncias irreversiveis,
impossibilitando que criangas desempenhem em sua totalidade
as suas capacidades fisicas e intelectuais.

Atuamos em 5 paises e, a partir de 2022, também em Tiradentes
- MG com o Instituto Tragaluz que financia projetos e a¢des
estratégicas na cidade, em articulacdo com a sociedade civil e
governo, para “ndo deixar ninguém para tras”!

O Ingtituto Tragalug é uma associagao civil
de direito privado, apartidaria, sem fing
lucrativos e de natureza cuHural,
educacional e de desenvoluimento social.
Atua em Tiradentes em projetos de combate
& fome (desnutvigzo infantil), protecao &
primeira infancia e na estruturagao de um
espago para difusao de arte e cutura, com
um lindo acevrvo, o MARTIR.

Quer sabeyr mais?
Acesse 0 QrRCode
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e% NOSSO S©
CARDAPIO

L cg 110 NA HORA. NAD S0M0s ypy

0D, £ QUEREMOS MANTER 1550,
 p£RDENDO O HABITO DE "CONVERsa,-
,agmf"\ ¢ RESGATE 1550, S€ FOR COM uy
g?@o\“ZOM JINHO, FICA MELHOR ATNDA/

NAD £ SOMENTE UMA INFORMAGAD
SOBRE O QUE TEMOS £ O PRECO.
£ UM LIVRINHO. QUASE DO TAMANHO
DE UMA APOSTILA DO ENEM.
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ot “CHEF e

No TRAGALUZ é servida comida brasileira feita em Minas, com

intromissoes internacionais e de nosso Chef, que com expertise
e sensibilidade aplica conhecimento, bom gosto e suas raizes na
cozinha; uma perfeita unido entre talento, legado e criatividade.

Felipe Rameh, nosso Chef Executivo, alia a memoria afetiva da
culinaria local com experiéncia em prestigiados restaurantes.
Foi um dos responsaveis pela cozinha do D.0.M. de Alex Atala
(SP), além de trabalhar no Mugaritz (Espanha), no Le Chalet de
La Forét (Bélgica) e no Canteen (Londres).

Participou de um dos primeiros programas de culinaria da
televisdo brasileira e atualmente apresenta a série “Coisas
Daqui” - Globo Minas / Globo Play. Realizou jantares especiais
em diversos paises e nas principais feiras mundiais de
gastronomia. Representou a cozinha de Minas Gerais em
diversos eventos nacionais e internacionais, sendo embaixador
de prestigiadas marcas.

Escreveu o livro “Inventario particular - Uma colecdo de
historias, sabores e amores”, disponivel em nosso Empério.

Acompanhe nhosso Chef

pelo instagram @felipeeep

para conhecer mais do seuv tvabalho,
veceitas e outvas novidades.

13
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PARA GOMPARTILHAR

“MINAS € MUITAS”

Sabores que contam o terYitédrio - coalhada seca de ovelha, fomates
assados da Dona Alice, quiabo crocante com “lardo mineiro”, byoinha de
milho fresco e queijo azul mineivo, “o jild” e pao artesanal

BURRATA DA GASA

Buvata de bifalz, geleia arresanal de mexerica, broto de
repolho YoXo, yaspas de laranja bahia, azeite empoério Tragaluz,
flor de sal, pimenta do reino e pao tostado

VERTICAL DE QUEITOS € DOGES DA TAZENDA

Selegio de queijos mineiros artesanais de produtores premiados,
harmonizados com doces +radicionais de quitanda, disponiveis em
nosso Emporio

PAES ARTESANAIS
Paes do dia servido com espuma de manteiga queimada de mate,
mel e limao



Que ¥al uma cestinha de
paes para acompanhay?

GARPACUIO € MOSTARDAS

Caypaccio bovino, mostarda dijon, mostarda da Gasa, mostarda cremo-
na, brotos de mostarda, améndoas tostadas, azeite Empdyio Tragaluy,
queijo curado e telha de pao preto

STeAK TARTARE COM SOTAQLE MINEIRD

Tartare de baby beef, azeite empdrio Tragaluz, picles, alcaparyas,
pimenta macaco, huvem de queijo mineiro, ciboulette e chips de vaizes
byasileiras

CGOXINHA DE RABADA
Classica coxinha de festa recheada com yabada e finalizgada com queijo
cremoso, veceita original do Chef

PASTEIS DE MILHO DA ROGA
Pequenos pastéis recheados com creme de milho e milho fresco. Catchup
de goiabada

GOPA BEIRA MATO

Charcutaria mineiva de porco caipiva, produzida em Formiga, servida
com geleia de jabuticaba da casa, yaspas de limao siciliano, pao arte-
sanal avomatizado com alho fresco e brotos de agrido

fummmm...
adovyo esses
paes arresanais!

13
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INDIVIDUAIS

DA ROGA

Folhas frescas, vadicchio, queijo a3ul mineivo, noz
pecan caramelada e vinagretre de mel, limao e
gengibre.

OREME DE ABOBORA ASSADA

Creme de abdbora assada com gengibre, cubos de abdbora fostados,
praliné de semente de abdbora, mel de abelha nativa e queijo cuyado
das Verrentes.

OREME DE BAROA DO GHEFT

Mousseline de baroa com creme fresco e cogumelos em diferentes
Yexturas, farofa de especiarias, reduvgao de vinagre balsamico,
castanhas crocantes e micro byotos da regizo.

No Tragalug fem lougas inglesas,
guavdanapos de tecido, tagas de
cristal, pegas de estanho...

AdoYO Pesas
de estanho!

DESIGN BY SOMERS

Trabalho com estanho feito
manualmente por artesdos nos
mesmos moldes de producdo do
século XVII e XVIII. Produtos de
muito bom gosto e design
atemporal.

designbysomers.com.br

18
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Brisa soprando constante e suavemente, trazendo frescor e deliciosos
aromas vindos de nossa rica e generosa cozinha. Exalando pura tradicdo
com seus mais diversos ingredientes, simples e diversificados.

Heranca dos indios, negros e portugueses encontrada em iguarias,
abracada pela bela Serra de Sao José.

Em um tempo de muitas e tdo rapidas mudangas, estamos sempre
buscando retornar as boas experiéncias e preciosas lembrangas, aquilo
que “nunca sai de cena” ou “cai de moda”, porque é bom, muito bom!
“MINAS E MUITAS”, inspirado em Guimaraes Rosa, é um convite a
riqueza e ao mesmo tempo a singeleza de nossa cozinha. Cozinha
simples, saborosa, temperada com amor e tradicao, com mineiridade e
acolhimento. Comida elaborada por maos habilidosas, cozinheiras e
cozinheiros que com esmero se dedicam ao fogdo, a restauragao. O
trivial, o habitual rebatizado por maos talentosas de Chefs mineiros,
ganham originalidade, sabor, bom gosto, sem perder o que é mais
precioso: a alma e o conforto da boa cozinha destas Minas!

0 Tragaluz, reconhecido como protagonista da cozinha
contempordnea de Minas Gerais, carrega uma alma jovem, curiosa
e inquieta. Hd vinte e cinco anos, ingredientes como o jild, o quiabo, a
carne de porco, a goiabada e o doce de leite habitavam quase
exclusivamente os generosos e deliciosos almogos da tradicional
comida mineira. Tivemos o cuidado — e também a ousadia, ainda
que intuitiva naquele momento — de levd-los a um novo lugar: um

carddpio a la carte noturno, onde a simplicidade se veste de
elegdncia. Servimos a comida de Minas — para além da tdo
apreciada comida mineira —, permeada por delicadas influéncias
internacionais e pela sensibilidade de nosso Chef. Valorizamos a médo
de obra local, os produtores da regido e a cultura de nosso terroir.




COM VOCES, NOSSA ESTRELA:

"A PINTADA TRAGALUZ"

La de longe em tempos idos, vinda de terras d’além mar,
chega ao Brasil bem faceira a famosa: Pintada, Capote,
Galinha da India, Angolinha, Coc4, Picota, Sacué, Galinha
da Guiné, D’Angola... ufa! quase nos perdemos com
tantos nomes.

Sera que chegou de Angola ou foi mesmo da Guiné?
Como nunca vamos saber, sobra o sotaque portugués.
Para la e para c4 com seu passinho apressado e agitado,
ciscando e gritando bem alto: “td fraco!... to fraco!... to
fraco!..”

N&o acho um
bichinho...
$6 calgos j& fizemos
mais de mil...



Vaidosa como é nio podia ser de uma sé cor, se apresenta as
vezes branca, cinza, azul e/ou preta, MAS sua grife, preferida
e inconfundivel, estampada em paninhos, ceramicas,
quadrinhos e a ins é mesmo o cinza de bolinhas brancas no
poa. UM CHARME!

Adora andar em bando porque é medrosa. Dizem que, se
escuta um barulho de supetdo, se esconde logo assustada.
Algumas voam até as arvores para dormir ou se esconder.
Deposita seus ovos em grandes ninhos, sempre escondidos
entre camadas mais diversas. Mas, esperar sentada ndo é o
seu forte e sem muita paciéncia de choca-los, é comum sair
ciscando sem esperar nascer todos os pintinhos.

Gosta de catar bichinhos e insetos para comer, mas também
nao dispensa deliciosos graozinhos. Para uma ave
relativamente pequena, até que se alimenta direitinho.
Sendo mais rustica e até um pouco selvagem, sua carne
possui sabor e caracteristicas de ave de caca, consisténcia
firme, baixo teor de gordura, muito saborosa lembrando a
carne do primo faisdo.

E muito apreciada, integrando pratos sofisticados da culinéria
francesa, italiana e da nossa famosa “Pintada Tragaluz”.

Para o nosso restaurante, compramos galinhas d’angola
criadas em cativeiro.

21



PINTADA TRAGALLZ
Receita & moda da casa. Aryog caldoso com paio e especiarias, finalizado
com galinha d’Angola confit, felha de angu e micro byotos.

ENTRE RIOS € SABORES

Surubim selado no azeite Empdrio Tragaluz, farofa de maracuja, creme
de leite fresco, estragdo e faioba. Acompanha ayoz negro cremoso com
castanhas e frutos secos, finalizado com raspas de limao siciliano.

UM SONHO!
‘Povco assado, molho voti, puré de banana caramelada, mini cenovya
oYganica e pancs da vegico.

DO QUINTAL
Risoto de ora-pré-nobis, requeijao de raspa e castanhas byasileiras.

FILE TRAGALVZ
Tornedor de filé mignon, delicado creme fresco com pimenta rosa,
byécolis Yostado e batratas coradas na manteiga.

PIGADIM

Cubos de filé na manteiga glaceados com molho voti, bananinha
dourada no melado de cana, couve, farofa crocante e ovo confit.
fomenagem ao saudoso gargom Dahi.

onde compro

= onDE passagem
oI ARz para Angola?

QUANDO QUISER..,




% SUEESTAD DO GHEF B9
€m alguns dias, femos pratos especiais
elaborados de acordo com a sazonalidade e
disponibilidades de produtos. Mais
informagGes com a nossa equipe de saldo.

RAVIOLI ALLA CAGCGIATORA

Massa artesanal yecheada com rabada, molho a cagadora, cogumelo
‘Portobello tostado, mugarela de bifalz, pesto de manjericio, vaspas de
limao siciliano, azeite Empoério Tragaluz, pimenta do reino e manjericao.

GAIPIRA APAIXONADO
Papardelle com linguiga caipira mineira, guanciale, cogumelo seco, creme
fresco, espinafre, salvia e parmesdo d’Alagoa.

CAPPELLETTI IN BRODO

Alassico cappelletrti artesanal, recheado com blend de carnes bovina e
suina, sevvido com delicado brodo caseiro de galinha d’Angola, azeite
de carvao e cubos de abdboya tostada.

CGOSTELA AU POIVRE

Costela Angus glaceada em seu préprio molho au poivre e Yosti de bavoa.

O PORGCO € O MILHO

Bochecha suina braseada, molho yot, risoni (pequena massa em formato
de arvoz), milho fresco, guanciale, creme fresco, queijo parmesdo e
Yexturas de milho.

23
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PRATO

INFANTIL

AIS criangada até o9
anos... Gonveyse com
nossa equipe de salao
pava conhecer a
comidinha do dia!

CRIANGADA... RAFAELA, RAQUEL, ESTER,
L12 € OLIVIA... DESCAM TA!
VOCES NAD SAD PASSARINHOS...
VENHAM E£SCOLHER UMA COMIDINHA...
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A SOBREMESA QUE
RODOU 0 MUNDO

pznsando na Goiabada Frita TRAGALUZ,

2 aqul
Ja entro : -
i ueimado e nas outras guloseimas...
czdszweq
no bo

da casa NAO sairei sem me deliciar... E uma, outra
aC

Tudo e depois outral Harmonizado

com um delicioso vinho de
sobremesal Vivalll

* %k K hok

Nossa sobremesa virou celebridade. Esteve
no The New York Times, Paris Match, na
Ucrania, em Praga, Berlim, Lisboa... Ana
Maria Braga ensinou ao vivo a receita nha
Praca. Padre Fabio de Melo apresentou para
ETiana em seu programa. Somos agradecidos!
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Quer um SOIABADA TRAGALVZ

Autégrafo? oiabada cascao prensada na castanha
de caju granvlada, frita na mantreiga,
deitada em queijo cremoso. Acompanha
delicioso sorvete artesanal de goiaba.

DOCE DE LEITE TRAGALVZ
Doce de leite ligeivamente queimado com farofinha de nozes, queijo
canastya meia cuvra e sovvete de queijo.

GHOCGOLATE, CHOCGOLATE € GCHOCGOLATE
Chocolate em cinco fexturas finalizado com flor de sal, paprica picante e
vocula.

BANANA DO ALAMBIQULE
Banana flambada na cachaga, agicar, canelz, crocante de nozes, doce de
leite e sorvete artesanal de banana.

NOSSO PAPAIA
Creme de papaia, gelato arresanal de mamao, jabuticaba em calda,
vedugao de catvaba e cassis.

FRUTA DA ESTAGAD
Serd que femos hoje alguma fruta da esragio?

SORVETES ARTESANAIS
Consuttre sabores com hossa equipe de salao.

d Oni dyni +é:
& newolisetd
&

Nos50S sovVetes foram desenvoluidos com o
quevido Sy. €dson, da monte Bianco, em Sao Joao Del Rei.

23



28

s> BEBIDAS <o

Agua

Minevral com e sem gas

Acqua Panna Que tal visitay

San Pellegrino o MARTIR?
&argom, me

Refrigerantes expliquel?

Tradicionais e 3evo

consulte opgdes com a nossa equipe de salao

Suco de frutas

Tradicionais

Integral

consulte opgdes com a nossa equipe de salao

Ceyvejas

'HEINEKEN  tteineken

Uma histéria

de sucesso Baden Baden

desde 18c4! Cevrvejaria Arresanal %
consulte opgdes com a nossa LTJ
equipe de saldo BADEN BADEN

Cachagas (dose)
Tragalug 3 madeiras
Blend de cachagas regionais mineiras,
exclusivo da Gasa
Jacvba
Salinasg
essas eu Tabaroa
\@o bebo! Velho Fevreira

Drinks classicos
CGaipirinha
Gaipvodka
c/ Absolut

Soda taliana — sem &lcool
6in Tonica



Vodkas
Smivrnoff
Absolut
Beluedere

Brandy de Jeve)
Fundadoyr — espanha
Vermouth | Amavyo Bitter /
Aperitivo Gampari — Brasil
mavtini — grasil

Ternet Branca — \falia
Lillet Blanc — Franga

Scotch Single malt
The macallan Gherryl 12Y.0

Scotch Single maly
Ghivas Regal 12 Y.0

Ghivas Regal 18Y.0
Johnnie walkey Red Label
Johnnie walkeyr Black Label

Bouvrbon Whiskey
Jack Daniel
suffalo Trace

Hoje vou sair
daqui bicuda)

Licores e Digestivos
Drambui

Baileys

Amayvla

8. bermain

Frangelico

CGointreav

Licov 43

I

tes)  CAFE'E CHAS

EXpresso
Descafeinado
Gappuccino
EXpresso Gorretto

Cha inglés e variados
CGhai Latte
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PARA PAPAI €
PARA MAMAE

1RAGALUZ - 2015
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%~ SUGESTOES 39

GAVALOS - Passeios Especiais Adyiano - 32. 99966 S8c4

‘PASSEIOS NA SERRA - Roteiros Uaitrip DaHon -
32.99990 012% ou 32.98848 3283

GHARRETES - Sob ConsuHa
SOM € LOZ NA MATRIZ - 32. 33551238
MARIA -‘FUMA(_’(A -32. 3373 848S

CHARMOSA - Passeio em uma jardineira antiga pelas yvas
de Tivadentes - 32. 9984 S508

I6RETAS - tovarios diferentes - 32. 3355 1238

MARTIR - MUSED DE ARTE DE TIRADENTES - Arte
Contemporanea mineira a pavtir de 1930, logo ao lado do
Tragalvg)

MUSEV DA LITURGIA - 32. 99812 B8SS2

MOSEL DE SANT'ANA - 32. 33SS 2398

MLSEL PE. TOLEDO - 32. 33SS 1549

WALKING TOUR - BECOS DE TIRADENTES - 32.98810-6628




0 EVENTO DOS SEUS
SONHOS PODE SER

v

PRE-WEDDING
CASAMENTO
NOIVADO
ANIVERSARIO
COMEMORACOES
REUNIOES CORPORATIVAS

EVENTOS EM DOMICILIOS E/OU
POUSADAS PARA GRUPOS MENORES
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O GUAR DAN APO

i

REPRODULAQ DOS
PESENHoOSs DE

LEDNARDO DA
ViNc

CARTA DE PIETRG ALEMANICONT

AND O SO0BRE
UM PANO QUE LEONARDD DA VINCI 0SOE NOM
JA TAaR EM IS4].

zM!S'J'nz Ls0m gndod4 VsmCs, apne-
5207500 ooifom o m ;2 um M.y,_
Sovomey e ado e f e (3605
uem o Soube
0'-"6‘\7 Gue a. smg Coom e - Ujd‘jdn
gum Jtmiandm ¢m Cgmg-

-0u né.-gs Ojtmddﬁqzm“bjnam malo
nd Jimpan Jua§ bodas,ou Lm
fhoascsem vomg p2Ld de Canme fanq
{2vgn, ogamdo ogojmo um§ mos o
Jhos murm bnimCagetnd-

'J'in«mmos 007K, ﬁ,dTOdPMJLm-
comfﬁcVa ¢ §6056)q Como Sempme,
Lomadndo com¥tom- mme Juc g
gUSS’Los on pLm San q‘u Jev {Wmfo
mum(a Chegand o Tan aletfacde.

$ietno

?,lan '] m No T\rag‘a\uz,
Jtdtia o

1541 fg@




TIRADENTES MG

tragaluztiradentes.com.br

@tragaluztiradentes G] [ tragaluztiradentes

O Tragaluz é um ambiente 100% livre do tabaco. Seguimos a legislacdo
nacional que proibe o uso de produtos derivados do tabaco em ambientes
publicos ou privados, fechados ou semiabertos. Vale ressaltar que
dispositivos eletronicos sao considerados produtos fumigenos e, portanto,
abarcados na Lei Nacional Antifumo. Sua sadde, a de nossos
colaboradores e clientes é uma prioridade!
Lei 9.294/1996 - Decreto 2.018/1996
Lei 12.546/2011 - Decreto 8.262/2014
Portaria Interministerial MTE/MS 2.647/2014

RDC ANVISA 855/2024
(e suas atualizagdes)





